








Bodega: Salentein

Nombre: Alyda van Salentein Cuvée Prestige Brut Nature

Variedad: 50% Pinot Noir, 45% Chardonnay y 5% Pinot Meunier

Zona: Valle de Uco, Mendoza.

Equipo enológico: José Galante - Gustavo Bauzá

Sobre Alyda:���$�O�\�G�D���9�D�Q���6�D�O�H�Q�W�H�L�Q���%�U�X�W���1�D�W�X�U�H���U�H�S�U�H�V�H�Q�W�D���O�D���H�O�H�J�D�Q�F�L�D���\���V�R�4�V�W�L�F�D�F�L�µ�Q��

de Alyda, la hija del primer Señor de Salentein.

Cada burbuja de este Cuvée Prestige convierte un instante en una ocasión 

inmejorable. 

Crianza: 12 meses sobre lías.  

Temperatura de consumo: De 7° a 9°

Notas de Cata: Cuvée Prestige se elabora con un corte de dos añadas diferentes 

donde la más antigua posee una gran crianza sobre sus borras que da un vino 

untuoso y de buena estructura y acidez. Mientras que la añada más joven, aporta 

frescura y frutosidad.

Para su elaboración se seleccionó y generó una población determinada de levaduras 

�S�D�U�D���R�E�W�H�Q�H�U���X�Q���S�H�U�O�D�J�H�����E�X�U�E�X�M�D�V�����U�H�4�Q�D�G�R���\���S�O�D�F�H�Q�W�H�U�R��

Maridaje: Platos salinos como ostras, jamones tipo ibérico y anchoas

Instagram: @salenteinbodega

Web: www.bodegasalentein.com

Ficha técnica
Fin de año: Espumantes


