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Ficha técnica
Fin de afo: Patios de Cafayate

Bodega: Finca Sophenia

Nombre: Finca Sophenia Estate Reserve

Variedad: Cabernet Franc

Zona: Gualtallary, Tupungato, Mendoza. Elaborado y embotellado en la propiedad.
Ao de cosecha: 2021

Equipo enolégico: Julia Halupczok y Joaquin Martin

Vifiedo: 1200m. de altura. Suelos de origen aluvional, de estructura suelta y muy
permeables. Proviene de dos parcelas distintas, una injertada en el 2017, con
material extraido como seleccién masal de un vifiedo de Villa Bastias y otra parcela
injertada en el 2018, con material genético extraido como seleccion masal de un
vifiedo de Gualtallary. Manejos especiales de poda, riego y canopia para obtener
vifiledos equilibrados que den uva de la mas alta calidad.

Crianza: 12 meses en barricas de roble mayormente francés y una pequefa
proporcién de americano.

Temperatura de consumo: De 14° a 16°C

Notas de Cata: De intenso color rojo carmin. En nariz se destacan frutos rojos,
grosella, pimiento asado, pimienta blanca y otras especias. Estos aromas se
ensamblan con notas a café, moka y vainilla dado su paso por roble, aportandole
complejidad. La sensacion en boca es de gran caracter, con buena estructura, taninos
dulces, y una equilibrada acidez, que lo hace fresco y de largo final.

Maridaje: Pastas con salsa roja, solomillo de cerdo especiado.

Instagram: @fincasophenia
Web: sophenia.com.ar



